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RESUMO
Não deverá conter mais do que 300 palavras umaumaumaumaumaumaumaumaumauma umaumaumaum aumaumaumaumaumauma umaumau maumau maumaumau maumauma umaumaumaumau maumaum aumaumauma umaumau maumaumau maumaumaumauma umaumaumauma umaumaumaumaumauma umaumaumauma umaumaumaum aumauma umaumaumaumaumauma umaumaumauma umaumaumaumau maumaumau maumauma umaumau maumaumaumaumaumaumauma umauma uma umaumaumaumau maumauma umau maumaumaumaumaumaumaumauma umau ma umauma um a umaumaumaumauma umaumaumau maumaumaumaumaumauma umaum aum aum aumaumaumaumaum auma umau maumau maumauma umaumaumauma umaumaumaumau maumaumaumaum auma umau maumaumau maum auma umaumauma umaumaumaumaumaumaumaumaumauma umaumaumau maum aumauma umaum auma um auma umaum  aumauma umau maumauma.
PALAVRAS-CHAVE: Não deverá conter palavras do Título.
ABSTRACT
Influences of cooling on storage of mangabas (Hancornia speciosa Gomes).
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Tabela 2. umaumaumaumau maumaum aumaumauma
	Ítem
	TA.

(%)
	
	
	Atividade

	
	
	A
	B
	J
	J
	J
	J
	J
	
	J
	J
	J
	J
	J

	
	
	
	
	%
	
	mg.g-1

	Componente
	12
	12
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Figura 1: Ilustração da logomarca do ICBPMPC  (Illustration of the logotype of the ICBPMPC).
Anais 1o Congresso Brasileiro de Processamento mínimo e Pós-colheita de frutas, flores e hortaliças (CD ROM), Maio de 2015.

